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Buffet froid 2016

Pour les salles Témabex

La boite a lunch

Crudités et trempette ou salade au goiit du Chef

I choix de sandwiche varié
Mayonnaise et mowarde
Bouchées sucrées

En dessous de 15 personnes, sandwiche au choix de chef
Un minimum de 10 boites & funch par sorte de sandwich

128

L’express midi

Crudités & trempette

Bdtonnets de fromage cheddar
Marinades

Plateau de sandwiches en pointe

I choix de sandwiche varié

Duo de salades saisonniéres
Prafiterole farci de salade aux a2ufs
Bouchées sucrées & salade de fruits

16 §

*Préparé pour uin minimum de 20 personnes

* Frais de transport inclus
* Taxes en sus

Le coupe faim

Crudités & trempette

Bdtonnets de firomage cheddar
Marinades

Plateau de sandwiches en pointe

1 choix de sandwiche varié
Bouchées sucrées & salade de fruits

14 %

Le fin gourmet

Crudités & trempette

Marinades

RBitonnels de fromage cheddar

3 choix de sandwiches variés
Profiterole farci de salade aix aufs
Duo de salades saisonniéres

2 choix de bouchées firoides
Bouchées sucrées & salade de fruits

2258

* Pour un événement nécessitant le service aux tables, ajouter 20 % au prix
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Choix de sandwiches variés

Croissant au jambon et fromage Boursin

Kaiser au réti de porc et mayonnaise chipotle

Tortillas au poulet césar

Baguette de beeuf, champignons et fromage suisse

Wrap de légumes grillés et hummus

Focaccia au fromage de chévre, tomate, concombre et pesto
Pain plat au poulet grillé, poivron rouge et feta

Pain pita d’effiloché d’agneau et yogourt a la menthe

Pain plat proscuitto, tomates grillées et mozzarella
Baguette aux ceufs, tomate et bacon

Ciabatta au jambon, confit de pomme et oignon rouge



